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Was kébnhen WIR tun?
Nicht nur reden, sondern handeln!

SkoEvent

In Wien ist die Umwelt VIP

Dieses Motto huben wir uns bei der Plunung und DurchfUhrung der
diesjahrigen VEO-Juhrestaguny zu Herzen ygenommen. Denn uhsere
Umwelt schutzen wir nicht, wenn wir Gber Lbsungsunsdtze und hauch-
haltige Strategien hur diskutieren, sondern vor dllem dunn, wenn wir
konkrete Hundluhyen setzen.

Um auch in der Verunstultungsorgunisation einen hachhaltigen Wey

zu gehen, haben wir uns duzu entschlossen, die VEO-Juhrestaguny in
Kooperution mit der Studt Wien und DIE UMWELTBERATUNG uls OkoEvent
durchzufthren. Verunstaltungen, die mit dem GkoEvent-Siegel uusye-
zeichnet sind, werden ressourcenschonend und mit so wenig Abfdllen
und Emissionen wie mégylich durchyefuhrt.

Was wir als Veranstalter tun:

* \ermeiduhy von Abfdllen (Mehrwey- stutt Einweygyeschirr) und
optimales Abfallmunuyement

* \erwenduny voh Produkten dus der Reyion und aus ékoloyischer
Erzeuguny

» Bevorzugen von Produkten uus fuirem Handel und tiergerechter
Haltunyg

o Sorgsumer Umyuny mit Wasser und Eneryie

o Umweltfreundliche MobilitGt rund um die Veranstultuny

o Kommunikation der umweltbewussten Ausrichtuny der Veranstaltuny

Was Sie als Besucher tun kénnen:

* Reisen Sie Mit dffentlichen Verkehrsmitteln oder dem Fuhrrad un
(einen Anfahrtsplan finden Sie auf der Seite Organisatorisches,
Fahrraduabstellpldtze sind ausreichend vorhanden).

o Kommen Sie mit Ihrer wiederverwendburen Wasserflusche.

» Bringen Sie Ihr (Lieblinys-)Kuffeehdferl mit — dus ist nachhualtiy und
bietet yleichzeitig einen netten Gesprdchseinstiey.

* Benutzen Sie unsere Becher und Huferl mehrmails.

o Wir uchten bereits bei der Orgunisution darauf, mdglichst weniy
Plustik zu verwenden. Bitte helfen Sie uns, den MUll auf ein Minimum
zU reduzieren.
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Essen im (Klimu-)Wundel.
Wus konnen WIR fun?

Liebe Kolleginnen und Kollegen!

Wir leben in einer Weygwerfyesellschuft, Kaum ein Gerdt hdlt Iinger dls
ein puur Jahre, Kleiduny wird nur hoch fUr wenige Suisonen yekauft,
und Berge von Lebensmitteln werden entsorgt, obwohl sie hoch
genieBbur sind.

Trotzdem — oder vielleicht yerude deshulb - ist Nachhualtigkeit zu einem
der hdufigsten Schlugworte unserer Zeit geworden. Bewegungen
boomen, die den Umweltgedunken in den Vordergrund stellen, und
kaum ein Gesprdach kommt ohne die Themen Umwelt, Nauchhaltigkeit
und dus diesbezlyliche Umdenken dus. Und dus ist auch gut so!

Bei unserer Tuyuny ,Essen im (Klimau-)Wandel. Wus kdnnen WIR tun?”
befussen wir uns hicht hur in der Theorie Mit denh komplexen Zusummen-
hdngen zwischenh Umwelt und Erndhruny, sondern mdéchten vor dllem
auch Hundlungsméglichkeiten aufzeigen, wie wir dlle - in der Berutuny,
Industrie, uber auch uls Privatpersonen — hachhaltiy handeln kénnen.
Der VEO méchte hier uls gutes Beispiel vorangehen und die Veranstal-
tunyg so huchhdltiy wie moglich gestulten. Duher sind wir stolz durauf,
duss wir Inhen heuer erstmualig eine Tuguny prasentieren durfen, die dls
OkoEvent zertifiziert ist.

Wir laden Sie ein, an der VEO-Taguny teilzunehmen, mit uhs gemeinsam
dus Spunnunysfeld Umweltschutz und Erndhruny dus verschiedenen
Blickwinkeln zu beleuchten und mit innovativen Grandern aus der Pruxis
sowie hochkaurdtigen Experten zu diskutieren.

Wir freuen uns uuf Sie!

(ﬂ?z“’% Hop ot

Magy. Ing. Ahdreus Schmolzer Muy. Susunne Lindenthal
1. Vorsitzender des VEO 2. Vorsitzende des VEO
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Programm Dienstay, 12. Mai 2020

08:45 - 09:15

09:15 - 09:30

09:30 - 10:00

12:30 - 13:45

Registrierung

Keynote: Food for Future

Unsere Esskultur in Zeiten von ékologischem und technologischem
Wandel - eine neue Rolle der Ernéhrungswissenschaft

Hendrik Haase (Zukunfts-Foodist)

Was empfehlen wir in Zukunft?
Anpassungen an ein nachhaltiges Ernéihrungssystem
Andreu Ficala (esswerk e.U.)

Kunststoffverpackung:
Gratwanderung zwischen Nachhaltigkeit und Okoschmdéh
Ines Fritz (Universitdt far Bodenkultur)

Verwenden oder verschwenden -
Hirdenlauf des Spendens
Andreus Schmolzer (SAICON Cohsulting)

Mittagspause



13:45 - 14:45

16:15 - 16:45

16:45 - 17:00

veOa

Dienstay, 12. Mui 2020

ROUND TABLES
NACHHALTIGKEIT IN DER PRAXIS

Von der Idee zur Umsetzuny. Tuuschen Sie sich un zwei Tischen
Ihrer Wahl in Kleingruppen direkt mit innovativen Grindern und
Jungunternehmern Uber hachhaltige Best-Practice-Modelle im
Erndhrunygsbereich aus.

Psychologie im Umweltschutz -
Ansatzpunkte und Barrieren fir umweltschitzendes Handeln
Muaxie Riemenschheider (Wandelwerk Umweltpsychologie)

Nachhaltiger Einkauf in der Gemeinschaftsverpflegung -
ein Ding der (Un-)Méglichkeit?
Manfred Ronge (Rohge & Purther GmbH/GV-Austric)

Viehwirtschaft vs. Veganismus -

ist eine Welt ohne Viehwirtschaft méglich?
Andreus Herrmanh (Agrarmarkt Austric)

Kutharina Petter (Vegune Gesellschuft Osterreich)

Moderation: Andreas Schmalzer (VEO)

Verabschiedung
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Round Tables

Nachhaltigkeit in der Praxis
Von der Idee zur Umsetzung

ROUND TABLE 1
Wie kénhnen wir regiondle Produzenten Der GreiBler
unterstUtzen und Transportweye verklrzen? Der Verschwenduny

Welche Lésunysunsttze yibt es im Bereich
Lebensmittelverschwenduny und Reduktion
von Verpuckungsmull? Was braucht es, um
uhser Erndhrunyssystem &koloyisch und sozidl
gerecht zu gestalten? Wie sehen die Protein-
quellen der Zukunft aus, und wie kénnen

wir bestehende Ressourcen optimal einsetzen?
Auf welche Weise kbnnen Syhergien yenutzt
werden und dlle Akteure entluny der Lebens-
mittelkette zusummenwirken?

entgeygenwirken will Der GreiBler
mit seiner Einkaufsphilosophie ., wie
damuils”. Nuhezu dlle Waren werden
in offenen Gebinden ungeboten, um
den Kuhdenh nur jene Mehye unzubie-
fen, die sie wirklich bendtigen. Mit
diesem Konzept soll sowohl der
Verpuckunhygsmull als auch die
Verschwenduny von Lebens-
mitteln drastisch reduziert

Diskutieren Sie mit unseren werden.
Experten aus der Prauxis ROUND TABLE 2

tper Projekte und Ern&hrungsrat Wien

Losungsunsdtze fUr eine
nuchhualtigere Erndhruny Der Gestaltung eines zukunfts-
im (Klima-)Wandel! fahigen Erndhrungssystems eine
Plattform geben — das hat sich der
Erndhrungsrat Wieh zur Aufgube ye-
macht. Durch das Zusammenkommen
verschiedener Akteure entluny der
Lebensmittel-Wertschopfunyskette —
und durUber hinaus - soll dus Erndh-
runygssystem in sozial gerechte
und 6koloyisch zukunftsfhige
Bahnen gelenkt werden.

ROUND TABLE 3
Hut & Stiel

Nachhualtigkeit ist, wenn mun dus
einer bestehenden Ressource einen
Kreislauf bildet. Hut & Stiel verwertet

Kuffeesatz aus gaunz Wien in der haus-
eigenen Produktion zu einem Pilzsubs-
frat. Auf diesem yedeihen Wiener
Austernpilze, bevor dus Substrat
dem Boden uls hdhrstoffreicher
Dunger zurlckyeygeben wird.

ROUND TABLE 4
Kern-Tec

Ist Kernspaltung hachhaltig? Ja,
bei Kern-Tec schon! Dus innovative
Unternehmen dus Niederdsterreich
verdrbeitet europuische Steinobst-

kerne, ein Nebenprodukt der Frucht-
industrie, zu hochwertigen Produkten
und verfolgt somit die Philosophie
einer hundertprozentigen
Ressourcenverwertuny.



ROUND TABLE 5
LIVIN farms

Die Vision der Livin farms sind hach-
hdltige Proteinguellen — und zwar zum
Selberzlchten. Dus interdisziplindre
Teum aus Biochemikern, Industrie-
desigherh und Biologyen hut eine
platzspurende Mehlwurm-Zucht
fur jede Kuche entwickelt.

veOa

Dienstuy, 12. Mui 2020, 13:45 - 14:45

ROUND TABLE 6
markta
Lanyge Trunsportweye sind fur
markta ein No-Go. Unter dem Motto
.Genussvolles Essen fur dlle” ermdy-
licht es der digitule Bauernmarkt,
direkt bei regionalen Lebensmittel-
produzenten einzukaufen und die
Vielfdlt von frischen, hachhalti-
genh Produkten zu erleben.

ROUND TABLE 7

Es gibt Reis — aus Osterreich.
Reis ist auch hierzulande sehr
beliebt, hat aber meist eine sehr
lange, klimabelaustende Reise
hinter sich, bevor er bei uns auf
die Teller kommt. OsterReis kommt
aus dem Marchfeld und wird im
Trockenreisanbau kulfiviert —
mit etwus Wusser aus dem
Marchfeldkanal,

ROUND TABLE 8
Too Good To Go

Nachhaltigkeit bedeutet, Lebens-
mittelverschwendunyg zu reduzieren.
Rund ein Drittel dller Lebensmittel wird
verschwendet. Mit Too Good To Go
soll dus klimuschddliche Weygschmei-
Ben von genieBburen Lebensmitteln
eingeddmmt werden. Die Vision ist
eine Welt ohne Verschwenduhy
via Smartphonhe-App.

ROUND TABLE 9
Zukunftshof

Dérfliche Strukturen treffen auf
urbunes Lebensgefuhl. Die Vision
voh Zukuhftshof ist eine Neuinterpre-
tation des Studtentwicklungsgebietes
Rothneusiedl im Suden Wienhs. Eines
der Kerhelemente wird eine innovuti-
ve Farm-to-Tuble-Gustronomie mit
standigem Austuusch zwischen
Produzenten, Konsumenten
und Kbéchen sein.
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Referenten und Experten

Mag. Andrea Ficala
esswerk e.U.
office@ess-werk.ut
www.ess-werk.ut

Ass.Prof. DI Dr.nat.techn. Ines Fritz
Universitat fur Bodenkultur

Institut far Umweltbiotechnoloyie
ines.fritz@boku.ac.at
www.boku.uc.ut/ifa-tulin/institut-fuer-
umweltbiotechnoloyie

Hendrik Haase
Zukunfts-Foodist
me@hendrikhause.com
www.hendrikhause.com

Mag. Andreas Herrmann

Aygrarmuarkt Austria Murketing Gesmbh
Quullitdtsmanayement Lundwirte
Rind/Schwein; Nuchhaltigkeit
andreus.herrmunn@umuainfo.at
www.umuinfo.at

Mag. Katharina Petter

Veyuhe Gesellschuft Osterreich
Erndhruny, Reduktion
katharinu,petter@veygun.at
www.veygun,ut

Maxie Riemenschneider, MSc
Wanhdelwerk Umweltpsycholoyie
maxie.riemenschneider@waundel-werk.ory
www.wunhdel-werk.ory

Manfred Ronge

Ronyge & Purther GmbH
GV-Austria, Dachverband der
Osterreichischen Gemeinschufts-
verpfleger
office@ronge-parther.at
www.ronge-purther.at
www.gv-austria,at

Mag. Ing. Andreas Schmdlzer
SAICON Consulfing
info@suicon.ut
www.sdicon.ut
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verband der

VEO-Quulittssieyel: oo
Quulitautive Weiterbildunhy

Exklusiv fur unsere VEO-Mitglieder!

£ 2020

Z. SILBER 4%
< Q LIFIZIERT .

’

MITGLIED

e Feierliche Verleihung im Ruhmen der Jahrestaguny 2020.

e Muchen Sie |hr exzellentes Fuchwissen und Ihr Engugement sichtoar,

e Nufzen Sie dus Quullitatssiegel uls Wettbewerbsvorteil.

« Dus yriine Mitglieder-Sieyel zeichnet ulle ordentlichen VEO-Mitglieder uus.

» Dus Silber-Siegel erhulten VEO-Mitglieder ub 4 Weiterbildunystugen
innerhalb von 2 Juhren,

« Dus Gold-Sieyel erhulten VEO-Mitglieder ub 8 Weiterbildunygstugen
innerhallo von 2 Jahren,

o Weitere Informationen zum Quuilifizierunygsprogramm
sowie die Anmeldeunterlugen finden Sie unter
www.veoe.org/mitglieder/qualifizierungsprogramm.
Oder Sie wenhdenh sich un die VEO-Geschisftsstelle.

veoe success www.veoe.ory



NACHHALTIGKEIT VON ANFANG AN

Mit den strengen Richtlinien unseres Priif Nach!-Standards

sorgen wir fiir eine nachhaltige, ressourcenschonende
Landwirtschaft, die Klima, B6den, Natur und Wasser schont. !
So erhalten auch die Kleinsten mit der Zurtick zum Ursprung =
Babynahrung nicht nur hochwertige Lebensmittel fiir

eine ausgewogene Erndhrung, sondern wir leisten auch
einen wichtigen Beitrag fiir nachfolgende Generationen
und ihre Umwelt.

* Rohstoffe aus regionaler, nachhaltiger
Bio-Landwirtschaft

 Riickverfolgbar bis zu den Ursprungs-Bauern

¢ Ohne Palm- und Tropendl

T alﬁung fiireinen Saugling, denn Muttermilch beinhaltet alle wichtigen Nahrstoffe und passt sichimmer den Bediirfnissen
rung solite nur auf Empfehlung von Kinderarzten oder anderen medmmschen Fachkraften verwendet werden.

ing;
§fﬁ"‘i]nd optisih mf?ﬂ'jngen sowie satz- -und Druckfehlervorbehalten

2 ! . €1 (© wojnarschmeckt
Wir lieben, was uns schmeckt. =~ == wOjnar.’at/ Smaﬂebissen




Wir dunken unseren Sponsoren!

GOURMET

WIR MACHEN GUTES BESSER

\f'QSLA UE/?

Stand: Janner 2020

Wi
BERGER
Qechinken
e,
oA
WOJINAR'S
N _
<2\ Nestle.

Good Food, Good Life

P W
>

Bio, das weiter geht.

L]



Oryunisutorisches

Tagungsort

Anreise

Veranstalter

Konzeption und
Organisation

veOa

Dienstuy, 12. Mui 2020

Festsaal der Diplomatischen Akademie Wien
FavoritenstraBe 15a, 1040 Wien

Mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln: U-Bauhn U1
Station: Taubstummenygusse

Verband der Erndihrungswissenschaften Osterreichs (VEQ)
Grundigusse 5/8, 1090 Wien

Tel.: +43-1-333 39 81
Fax: +43-1-333 39 81-9
E-Mdil: veoe@veoe.ory
www.veoe.ory
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"3 S
RUHT GUT. TUT 6

UNSERE SAUERTEIGBROTE

Durch die lange Teigruhe ist das Bio-Feierabend-
Christoph-Brot besonders gut bekommlich. Es bleibt
lange frisch und entfaltet seinen besonderen Geschmack. stroeck.at
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Anmelduny

Anmeldung bis 27. April 2020
Anmeldungen sind ausschlieBlich Uber dus Online-Formular méylich:
www.veoe.org/termine

TEILNAHMEGEBUHREN

VEO-/VDOE-Mitglieder EUR 140.-
VEO-Student* EUR 70~
Partner-Mitglied™* EUR 165,
Partner-Student** EUR 100,-
Nichtmitglied EUR 210~

* VEO-Stundentenmitglieder i .
**Purtherpreise gelten fur Mitglieder: AKE, DGE, OGE, SWAN, VDOE, Verbund der Ditologen Osterreichs

Seminurunterlugen, Mittugessen und Puusenverpfleguny inkludiert.

Diese Verunstaultuny wird fir dus VEO-Quudllifizierungsprogramm mit 1 Fortbildunygstay
bzw. 8 UE unygerechnet. FUr Musterstudierende der Erndhrunyswissenschuften wird die
Veranstaltung im Ruhmen der Module 9 und 10 mit 1 ECTS unygerechnet.

Teilnahmebedingungen:

Die Vergube der TeiinuhmeplGize erfolgt in der Reihenfolge der Online-Anmeldunygen auf www.veoe.ory.
Um den Teilnahmeplatz zu sichern, muss die Teilnahmegebiihr bis spdtestens 1 Woche vor Veranstal-
tunysbeyinn uuf dem Konto des VEO einlunyen: ERSTE BANK, IBAN AT84 2011 1000 0982 1163

Eine Anmeldebestdtiguny erhalten Sie via E-Muil. Bei Uberweisung des Beitrages spdter dls eine
Woche vor dem Verunstaltungstermin ist eine Kopie des Uberweisungsuuftrages bei der Reyistrieruny
vor Ort vorzulegen.

Der VEO behdlt sich vor, in Aushauhmefdllen hotwendige Anderungen des Veruhstultungsprogramms,
des Verunstaltunystermins, der Referenten sowie des Verunstaltungsorts vorzunehmen. Fur die Rich-
figkeit der in den Veranstalfungen von Trainern und Referenten gemuachten Aussugen Ubernimmt der
VEO keine Huftuny bzw. Gewdhrleistuny. Auf die Bestimmungen des Urheberrechts wird hingewiesen.
Die verwendetfen Unferlugen sind urheberrechtlich geschttzt und durfen nichf (auch nicht auszuys-
weise) ohne Einwilliguny seitens des VEO und des jeweiligen Referenten vervielfdltigt oder gewerblich
genutzt werden.

Stornierung: Generell yilt yemdB FAGG § 11 eih yesetzliches Rucktrittsrecht von 14 Tugen, jedoch
nicht fUr Veranstaltungen, die bereits innerhulb dieser 14 Kulendertuge ub Anmelduny beyinnen.
Darlber hinaus ist eine kostenfreie Stornierung der Anmeldung bis 14 Tage vor Beyginn der Veran-
stalfuny jedenfalls méglich und bedarf der schriftlichen Mitteilung per E-Mdil oder Post un den VEO
und einer Bestutiguny des Erhults von Seiten des VEO. Bei einer spdteren Stornieruny dls 14 Tuye vor
Verunstaltunysbeyinn oder Nichterscheinen um Veranstultunystuy wird die volle GebUhr in Rechnuny
yestellt. Selbstverstndlich kunn seitens des Kunden eine Ersutzperson nominiert werden.

FUr die Beurbeituny der Anmelduny werden dlle personenbezoyenen Duten elektronisch gespeichert
und verurbeitet.

Die Teilnuhme un VEO-Verunstaltungen erfolgt yenerell auf eigene Gefahr.

Hinweis: Fotos, die bei der Verunstaltung gemaucht werden, kdnnen zur Offentlichkeitsarbeit und
Duarstelluny unserer Aktivitdten auf der Homepuge bzw. in unseren Medien veroéffentlicht werden.
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